
   
 

 

 Empfehlungen/Consigli/Suggestion  
   

  

 

 

        Starter Main 
    

  Pinsa romana su tagliere con pomodoro fresco e stracciatella di burrata    A/G        

 VEG Römische “Pinsa” auf dem Schneidebrett mit Tomaten & Burrata Frischkäse  

 Roman Pinsa on a wood cutting board with tomatoes and semi soft burrata cheese 
 

 Per 2 persone / für 2 Personen / for 2 persons  26. - 

   
  Crema di castagne profumato al rosmarino 13. -  

 VEG Kastaninen-Cremesuppe mit frischem Rosmarin    

 Cream of chestnut soup with rosemary 

  
 Insalata di valeriana con speck, arance, caprino e pinoli 16. -  

 Nüsslisalat mit gebratenem Speck, Orangen, Ziegenkäse & Pinienkernen  

  Lamb's lettuce with fried bacon, goat cheese, orange and pine nuts     G/H/M 

 
 Risotto al vino rosso con pere e taleggio 26. - 

 VEG Rotwein-Risotto mit Birne & Taleggiokäse   

  Red wine risotto with pears and taleggio cheese   G/O 

   
 Pappardelle fatti in casa con brasato di manzo  28. - 

  Hausgemachte Pappardelle mit gemschmortem Rinderbraten   

 Homemade pappardelle with braised beef ragu    A/C/L/O 

    
  Tortelloni fatti in casa ripieni di cime di rapa, ricotta e pecorino 28. -  

 VEG Hausgemachte Tortelloni gefüllt mit Cime di Rapa, Ricotta & Pecorino    

  Homemade cime di rapa, ricotta and pecorino stuffed tortelloni   A/C/G 

   
 Polpettone di manzo al forno con patate al rosmarino  36. - 

 Hackbraten vom Rind aus dem Ofen mit Rosmarin Kartoffeln  

 Beef meatloaf with rosemary roasted potatoes   A/C/G 
   

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

  Veg = Vegetariano/Vegetarisch/Vegetarian 

 Bitte fragen Sie Ihre/n Servicemitarbeiter/in nach der Spezialkarte für Allergien und Intoleranzen 
 

   

 Deklaration: Rindfleisch – CH / Schwein-ITA / Wildfleisch-NZ  
 

 Die Preise verstehen sich in CHF und inkl. MwSt. All prices in Swiss Francs, including 7.7% VAT  


