
 
 
 
 
 

 Römische Pinsa / Pinsa Romana / Roman Pinsa  
   

   
  Pinsa romana con pomodoro, fior di latte mozzarella e basilico  
 VEG Römische “Pinsa” auf dem Schneidebrett mit Tomaten,   22.- 

  Fior di Latte Mozzarella & Basilikum   A/G       
 Pinsa on a wood cutting board with tomatoes, mozzarella and basil 
 
 

     
  Pinsa romana con pomodoro, fior di latte mozzarella e salame piccante  
 Römische “Pinsa” auf dem Schneidebrett mit Tomaten,   25.- 

  Fior di Latte Mozzarella & scharfer Salami   A/G       
 Pinsa on a wood cutting board with tomatoes, mozzarella and spicy salami 
 

 
  Pinsa romana con mozzarella, mortadella, pistacchio e stracciatella      
 Römische “Pinsa” auf dem Schneidebrett mit   26.- 

  Fior di Latte Mozzarella, Mortadella, Pistazien & Burrata Frischkäse   A/G       
 Pinsa on a wood cutting board with mozzarella, mortadella, pistachios  
 and burrata  
 

 
  Pinsa romana con pomodoro, fior di latte mozzarella e verdura alla griglia  
 Römische “Pinsa” auf dem Schneidebrett mit Tomaten,   27.- 

 VEG Fior di Latte Mozzarella & Gemüse vom Grill A/G       
 Pinsa on a wood cutting board with tomatoes, mozzarella and grilled  
 vegetables 
 

 
  Pinsa romana con crudo di parma e bufala      
 Römische “Pinsa” auf dem Schneidebrett mit   29.- 

  Parma Rohschinken & Büffel Mozzarella   A/G       
 Pinsa on a wood cutting board with Parma ham and buffalo mozzarella 
 
 
   
 

 
   

 
 
 

 
 
 
 Bitte fragen Sie Ihre/n Servicemitarbeiter/in nach der Spezialkarte für Allergien und Intoleranzen 

   

 Deklaration: Salami – ITA / Mortadella - ITA / Parmaschinken – ITA / CH  
 

 Die Preise verstehen sich in CHF und inkl. MwSt. All prices in Swiss Francs, including 7.7% VAT  
 

 
La Pinsa Romana –  
wurde bereits im antiken Rom zubereitet. 
Es werden Weizen- und Reismehl, Sauerteig und Soja 
verwendet. Der Pinsateig ist ungemein bekömmlich und leicht 
zu verdauen. En Guete! 

 


